Harte Jungs und zarte Vogelchen

Im Mailander Gefangnis Opera zichten Schwerverbrecher Wachteln fur die Spitzengastronomie

Von Henning Eliiver

Mailand - Im Siiden der lombardischen
Metropole, wo der Autobahnring eine
Schneise durch den eintinigen Wechsel
von schmutziggrinen Wiesen und mit In-
dustrie durchsetzten farblosen Wohnanla-
gen schligt, liegt die Casa di Reclusione,
Mailands Justizvollzugsanstalt Opera.
Fast 1250 Haftlinge, meist mit lingeren
Stralzeiten, sitzen hier ein. In der Haftan-
stalt, die von sehr hohen grauen Mauern
umschlossen wird, stéft man im Hof auf
ein zweites, kleineres Gefiingnis, das wie-
der von grauen Mauern umgeben ist. Das

ist der Hochsicherheitstrakt, in dem Ma-

fiabosse wie Totd Riina ihre Strafe verbii-
Ben. Oder die drei Haftlinge, die die Italie-
ner von der US-Regierung aus Guantana-
mo iibernommen haben.

Direkt unterhalb des Hochsicherheits-
traktes liegt auf einer kleinen Wiese ein
drittes Gefingnis, allerdings ohne graue
Mauern. Es ist eine Blockhiiite und in ihr
eingesperrt sind 600 junge Wachteln. Man
hort sie flattern und fiepsen. Auf einem
Schild kann man lesen: La Fattoria di Al
Cappone (Die Al Cappone Farm). Cappo-
ne, wie der in Norditalien besonders zur
Weihnachtszeit als Festtagsspaise belieb-
ten Kapaun. Den Hauch von Ironie hat
Emilia Patruno, eine Katholikin, die sich
gseit Jahren ehrenamilich hier engagiert,
in das sonst so humorlose Knastleben ge-
bracht. Bei Mnchen in der nahen Abtei
Serravalle sah die 50-Jihrige, wie man
hinter Klostermauern Hithner ziichtet.
Warum nicht auch hinter Gelangnismau-
ern? Doch Hithner sind grof, machen viel

| Dreck, und der Platz in der Strafanstalt

ist heschriinkt. Nimm doch Wachteln, riet
ihr der Tierarzt und Agrarwissenschaftler
Pierluigi Colombo, der in Opera als Do-
zent arbeitet und Schwerverbrechern in
Landwirtschaftskunde unterrichtet.
Emilia Patruno besorgle Geld von einer
Bankstiftung sowie von der Region Lom-
bardei, Pierluigi Colombo kiimmerte sich
um das Know-how. Und so ist aus ersten
Anfingen vorm Sommer 2008 an eine klei-
ne Farm hinter Knastmauern gewachsen.
Heute ziichten Gefangene hier Wachteln,
ziehen Pflanzen mit giftgrinen und knall-
raten Peperoncind in zwei Gewichshiun-
sern heran und produzieren neuerdings so-
gar Konfitiiren, Als Betriebsform wurde
eine Kooperative gegriindet, bei der eini-
ge Haftlinge angestellt sind. | Im Gefing-

fvan der Zdrtliche: Der Insasse ist ei-

ner der Wachtelziichter, Foto: Patruna

nis*, sagt Emilia Patruno, gibt es viele Ta-
lente, ,sie sind nur gut versteckt®.

Eines von diesen Talenten ist Ivan. Er
hat so dicke titowierte Muskelpakete an
den Oberarmen, dass man meint, er miiss-
te das Federvieh zerdriicken, wenn ereine
von den Wachteln nur in die Hand nimmt.
Doch die fithlen sich in seinen Pranken of-
fensichtlich wohl, strecken das Kdpichen
heraus, gucken neugierig mit thren Knopi-
augen umher. Zusammen mit seinen Kol-
legen fittert Ivan die Tiere, sdubert den
Laufstall und sorgt sich um die Brutanla-
ge. Vor allem aber sammelt er die Eier ein,
die Gber die leicht schrige Lauffliche in
einen Behilter am Gitterrand rollen. Und
sortiert sie im Dutzend in durchsichtige
Kunststoffkisten ein. Kleine braun oder
schwarz gesprenkelte Eier, die wegen ei-
nes geringen Cholesteringehalts und ver-
schiedener therapeutischer Wirkungen ge-
schitzt werden, Vor allem aber thr zarter
Geschmack macht sie zur Delikatesse,

An die 800 Eier, garantiert Bio®, sagt
Tierarzt Pierluigi Colombo, kommen so
am Tag hinter Knastmauern zusamimen.
Mit denen beliefert die Kooperative Su-
permiérkte und Catering-Unternchmen
im Mailiénder Raum. Auf den Packungen
steht groll zu lesen, dass sie von der Fatto-
ria di Al Cappone aus der Vollzugsanstalt
Opera kommen. DrauBen soll man wissen,
wo sie herkommen. Und fiir die Haftlinge
ist das eine Art Weg nach drauBen.

Einen Teil - wie auch von den Peperon-
cini - verkauft man direlt im Gefingnis,
die meisten Gefangenen kinnen sich die
Ausgabe leisten. Viele von ihnen (mit Aus-
nahme der Mafiosi im Hochsicherheits-
trakt) arbeiten bei Privatbetrieben, dieim

Gefingnis eine Produktionsstitte einge-
richtet haben: Sie backen Brétchen fiir
Schulmensen, stellen Eis her, entwickeln
Computerprogramme. Dafiir werden sie -
wie die Wachtelpfleger - fest angestellt
und nach Tarif bezahlt. So will es das ita-
lienische Gesetz. Den Unternehmern wer-
den die Riume kostenlos zur Verfiigun-
ien gestellt, sie erhalten steuerliche Vor-
teile und milssten sich, wie der Gefingnis-
direktor lichelnd sagt, keine Sorgen um
die Sicherheit ihrer Anlagen machen.

Ein Inspektor der Gefingnispolizei ach-
tet streng darauf, dass man mit den Gefan-
genen nicht spricht. Auskunft dirften nur
die Chefs von Al Cappone geben. Emilia
Patruno, die dem Inspektor giltige Blicke
zuwirft (., Was der nur wieder hat . . %),
weili von der positiven Wirkung auf die In-
sassen zu berichten, wenn sie mit Lebewe-
sen und Pllanzen arbeiten und so , eine Be-
zichung zur natiirlichen Umwelt® entwi-
cheln. Fiir den tiglichen Auslauf bleibt ih-
nen sonst nur der kleine Betonhof. Auch
wiirden Eigenverantwortlichkeit und
Selbstbewusstsein  gestirkt.  Vielleicht
werde auch ein Tor fur einen zukiinftigen
Beruf gedfinet, sagt Pierluigi Colombo.

Schon hat Emilia Patruno neue Pléne,
In fiinf Jahren findet in Mailand die Expo
2015 statt. Die Weltausstellung hat sich
zum Thema den nachhaltigen Umgang
mit Landschaft und Nahrungsmitteln ge-
setzt. Mit einigen Haftlingen will die Hel-
ferin jetzt die Vitelotte, die aus Peru stam-
mende lila Kartoffel ziichten, um ibhren
nussartigen Geschmack noch zu verfei-
nern. Und wenn die Expo die Kartoffel
aus Opera dann als Symbol anerkennen
wilrde, das wiire doch toll, oder?



